AQ UA Speiseplan KW 15

¥, VORARLBERG
Mihle - Vorarlberg

<& AM TELLER
Datum: 07.04.2025 - 11.04.2025

Tag Menii 1 Menu 2 Suppe/Dessert
Monta i Ri -Spinat "N i .
g Canpelonl Ricotta-Spinat Plllkanter _ Gemiisesuppe *1 1)
in TomatensolRe D Kartoffel-Kaseauflauf (Regiona) und Pudding (Regiona (@)
(AC,GL) (G.CL)
. i (Bio Italien)
Diensta Curryrahmgeschne’_tzeltes Tagllatelle Klare Gemiisesuppe mit Einlage 0
9 vom Huhn (EU. Regional) mit Tomatensof3e D (AE:E) g
mit Reis (talien) und Parmesan (talien) Gemiise Stick mit Dip (T, Regiona) (G.)
(GH.L) (A,.C,G,L)
Mittwoch SaisongemUisepfanne " Késeknddel AT Regiona) Salat mit Dressing (. Regona) (16.6.L)
mit Kartoffelplree “n mit Sahnesolle (Regional) und Obst (E. Regiona)
(G.L) (A.C,G,L)
Donnersta i 5del A1) . _
J Putenschinken Nudeln (AT: Regiona) Topfen Mariler Kr:gecfgi” GemUsecreme Suppe "1 eon) (&1
ACL) mit Va”":fg%‘fe : Gemiise Stick mit Dip (4. Regiona G.L)
Freitag . . s . . . . H H AT R i | M C G |_
Pizza Margherita " Gemiisespétzle Gratin (25%Dinkel, Regional) Salat mit Dressing (T Regiona) M.C.G.Lo)
(AG,L) (AC,G,L) und Kuchen 41 (Ac.6)

Allergielegende: A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nisse, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere (4)

AUSTRIA

Der Anbau von Gemise, Salat,
Obst und Krautern im AQUA

@ D (d B
Garten ist bio-zertifiziert Oty - i T it Tﬁg% A
- e S Wir wunschen guten Appetit! o
AQUA Mihle Vorarlberg gGmbH wird geférdert von:
B . .
‘Iéﬁ Herkunftskennzeichnung: Rindfleisch / 100% Regional, Eier / 100% Regional, Milchprodukte / 100% Regional, Teigwaren / 50% Regional, 50% ltalien ms m Vorquberg SO
@ Kartoffeln / 100% Regional, Zwiebeln / 100% Regional, Gefliigel / 75% EU 25% Regional, Gemiise / 75% EU 25% Vorarlberg, Fisch / EU, Apfel / 100% Regional, Reis / EU 4

Vor



